
MENU DI CAPODANNO 2011  
La Vineria  

 
ANTIPASTI  

 
 

 Insalatina di gamberetti rossi e piovra su spinacino,  
puntarelle e vinaigrette agli agrumi.  

 

Terrina di carciofi e terrina di fegato con cardi gratinati  
e tartufo nero del Garda.  

 

PRIMI  
 

 

Tagliolini al nero di seppia.  
 

Tortelli fatti in casa alla zucca delicata e pancetta.  
 

Intermezzo  
 

Insalatina di avocado, arancio e finocchio.  
  

SECONDI  
 

 

 Involtini di pescatrice e melanzane cotti nel forno  
e farciti con le mazzancolle.  
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DOLCI  
 

Panna cotta al cioccolato bianco con granita allo champagne.  
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Acqua e caffè 

 
A  MEZZANOTTE COTECHINO E  LENTICCHIE PER TUTTI  !!  

 
 

EURO 60 


