LA VINERIA

Pranzo di Natale 2011

ANTIPASTI

Soffiato di carciofi con petto d’oca affumicato
e cialda di Bagoss.

Mousse di fegatini e pan brioche.

Salame cotto nostrano con insalatina di
fagioli neri, sedano e uva.

PRIMI

Tortellini fatti in casa all’emiliana in brodo di cappone.

Lasagnetta delicata con radicchio e stracchino.

SECONDI

Cappone ripieno alle mele e castagne con puré
di lenticchie rosse.

Cappello del prete ripassato allo zenzero
con verdure croccanti.

DESSERT

Crostatina alla crema pasticcera e frutti di bosco.

VINI:

Prosecco di Valdobbiadene
F.lli Berlucchi Curtefranca rosso e bianco
Acqua e caffe

EURO 45

LA VINERIA - Via Dieci Giornate, 4 (angolo Piazza Loggia)
Tel. 030 280543 - 348 3714234




